Carta de vins

Blanc

Nuria de Montargull
Arrelium

77 Veremes
Rocafosca

Lo Noi del Saxo

La conilla blanc

Les Troies

Blanc del Terrer (Tarragona)
Terras de Cigarron godello
Fincas de Azabache Tempranillo
Don Pedro Soutomaior

Negre

Arrelium
Azabache Crianza
La Vinyatera
XYZ

La conilla negre
Pissarres

Giné Giné

Lo Noi del Saxo
Music del carrer
Terrer d " Aubert
Lecco Roble

Rosat

Arrelium
Sot Neral

Cava

Miquel Pons gran reserva

DO Penedeés
DO Penedeés
DO Penedeés
DO Priorat
DO Terra alta
DO Montsant
DO Montsant
DO Catalunya
DO Monterrei
DO Rioja
DIORNENENES

DO Penedeés
BIORN[JF!

DO Montsant
DO Montsant
DO Montsant
DO Priorat
DO Priorat
DO Terra alta
DO Terra alta
DO Tarragona
DO Ribera del Duero

DO Penedes
DO Costers de Segre

Miquel Pons Eulalia Brut Guarda Superior ECO Reserva

Nuria de Montargull Rosat

Vi sense alcohol

Los senores

Copa

3,30€
3,30€

3,30€

3,30€
3,30€

3,30€

3,30€

a3

3,00€

Ampolla

16,90€
16,20€
17,90€
24,50€
16,50€
17,00€
22,80€
17,90€
18,70€
18,50€
22,80€

16,20€
19,30€
17,90€
17,50€
17,00€
22.00€
19,50€
16,50€
22,50€
17,90€
19,90€

15,50€
15,90€

18,30€
24,50€
15,90€

14,50€
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RESTAURANT

www.morrowrestaurant.com

Instagram: @morrowrestaurant
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De picar De picoteo Plats freds Platos frios

Torreznos de Soria @@ & 8,90€ Ventresca, pebrot navarreés i ceba envinagrada # & 10,90€
Torreznos de Soria Ventresca, Pimiento Navarro y cebolla encurtida
Patates braves @ @ & 6,90€ Amanida de burrata amb ruca, tomaquet sec i poma @ & 13,90€
Patatas bravas Ensalada de burrata con rdcula, tomate seco y manzana
Calamars a l'andalusa @ & @ 12,40€ Amanida russa amb cruixent de “regaiia” ® « @ @ 7,50€
Calamares a la andaluza Ensaladilla rusa con crujiente de regafia
Cruixent de llagostins & @ 9,90€ Carpaccio d’angus amb encenalls de parmesa & 14,50€
Crujiente de langostinos Carpaccio de angus con virutas de parmesano
Fingers de pollastre amb mel i mostassa @ ® & 10,90€ Coca d'escalivada amb anxoves = @ & 16,50€
Fingers de pollo con miel y mostaza Coca de escalivada y anchoas
Hummus d’alvocat amb “regafia” de vidre @ @ 11,50€ Minim 2
persones, preu per persona

Hummus de aguacate con regafia de cristal ArrOSSOS Arroces Minimo 2 personas, precio por persona
Pop de roca amb base de parmentier @ @ 21,50€ Arrds de marisc @ = & @ 17,90€
Pulpo de roca con base de parmentier Arroz de marisco
Cacé en adob @ & = 11,70€ Arros de bacalla i carxofes # & 15,90€
Cazdén en adobo Arroz de bacalao y alcachofas
Croquetes de cecina, pollastre rostit o bolets (4 ud) (1. XS 6,50€ Arros d'anec i foie & 17,90€
Croquetas de cecina, pollo rustido o setas (4 ud) Arroz de pato y foie
Mini fondie de camembert amb pa cruixent @ @ 11,50€ Arrds melés de pop @ = & @ 21,50€
Mini fondie de camembert con pan crujiente Arroz meloso de pulpo
Aletes picants o barbacoa & & & 9,90€
Alitas picantonas o barbacoa Carns Carnes
Ous trencats amb pernil @ 15,50€ Hamburguesa de vedella madurada @ @ 15,90€
Huevos rotos con jamén Hamburguesa de vaca madurada
Taula de pernil ibéric 22,50€ Ventall ibéric, patates i pebrots del Padr6 @ 21,50€
Tabla de jamon ibérico Abanico ibérico, patatas y pimientos de Padrén
Taula de formatges catalans@® @ 15,50€ Llom baix de vaca vella @ 21,80€
Tabla de quesos catalanes Lomo bajo de vaca vieja
Pa de vidre amb tomaquet i AOVE @ 3,50€ .
Pan de cristal con tomate y AOVE PEIXOS PGSCadOS
Anxoves del Cantabric 11,90€ Bacalla amb samfaina & & 18,90€
Anchoas del Cantabrico Bacalao con sanfaina
Coca de sobrassada, ruca, ou, nous i mel decanya @ @ ® @ 15,50€ salmé a la planxa amb verdures al wok *= @& 20,50€
Coca de sobrasada, ruacula, huevo, nueces y miel de cafia Salmoén a la plancha con verduras al wok

Llobarro a 'esquena amb allada 18,50€

Lubina a la espalda con ajada

PeP+@2c00600:200 PeP+-@2c0060-0@

CONTE CRUSTACIS ous PEIX CACAUETS SOJA LACTOSA FRUITS APl MOSTASSA SESAM SULFITS TRAMUSSOS ~ MOL-LUSCS CONTIENE  cpusTACEOS HUEVOS PESCADO  CACAHUETES SOJA LACTOSA FRUTOS APIO MOSTAZA SESAMO SULFITOS ~ ALTRAMUCES  MOLUSCOS

GLUTEN CLOSCA GLUTEN CASCARA



